


ENIBREES

- SALADE VERTE 6.-
* PORTION FRITES 6.-

- ASSIETTE HOUMOUS 7,50.-
Servi avec 1 pain

Supplément pain 1.+

SALADE MELEE

(SALADE VERTE, CAROTTE,
TOMATE CERISE, CHOU BLANC,
MAIS, CONCOMBRE)

13,50.-

SALADE MELEE ORIENTALE

(SALADE VERTE, CHOU BLANC,

FETA, OILIVE, TOMATE 16,50.-

SALADE DE POULET

(SALADE VERTE, CAROTTE,
TOMATE CERISE, CHOU BLANC,
MAIS, CONCOMBRE, EMINCE DE

POULET) b 5o

SALADE D'AGNEAU

(SALADE VERTE, CAROTTE
TOMATE CERISE, CHOU BLANC,
MAIS,CONCOMBRE, EMINCE

D'AGNEAU)

17,50.-

ASSIETTES

STEAK DE CHEVAL 2509
SERVI AVEC SALADE ET FRITES 29.-

STEAK DE BOEUF 2509
SERVI AVEC SALADE ET FRITES 29.-

TARTARE DE BOEUE 1:0¢

FAIT MAISON
SERVI AVEC SALADE ET FRITES 29.-
PAIN TOAST, SAUCE TARTARE ET BEURE

CORDON-BLEU
SERVI AVEC SALADE ET FRITES 18.-




SPECIALITES

EMINCE D'AGNEAU
(SERVI AVEC SALADE MELEE ET FRITES 2.~

EMINCE DE POULET

(SERVI AVEC SALADE MELEE ET FRITES 2.~
KOEETA

(BOULETTES DE VIANDE HACHEE SERVI

AVEC SALADE ET FRITES) 21.-

ASSIETTE ORIENTALE

(SERVI AVEC FALAFEL, HOUMOUS,
SALADE, FRITES) 20.-

DIESE ASSIETTE

SERVI AVEC DIFFERENTES VIANDES (MIX D'ANGNEAU, POULET ET KOFFTA)
AVEC SALADE ET FRITES ACCOMPAGNEES D'HOUMOUS 25.-

CHIKEN NUGGETS FAIT MAISON
(SERVI AVEC SALADE MELEE OU FRITES) 18.-

POISSOIN

POISSON PANE
(SERVI AVEC SALADE MELEE ET FRITES) 20.-

CREVETTES PANEES
(SERVI AVEC SALADE MELEE ET FRITES) 20.-

CALAMARS
(SERVI AVEC SALADE MELEE ET FRITES) 20.-



Toutes nos pizzas sont faites a la
base de sauce tomate et mozzarella

01. Margherita 13.50
Mozzarella, sauce tomate

02. Champignons 17.00
Champignons

03. Poivrons 17.00
Poivrons

04. Gorgonzola 18.00
Gorgonzola

05. Tunisienne 18.00
Merguez, poivrons, oignons

06. Picolet 18.00
Merguez, oeuf

07. Diese Agneau 19.00
Agneau, poivrons, oignons

08. Diese Poulet 19.00
Poulet, poivrons, oignons

09. Salami 18.00
Salami piquant

10. Calabrese 18.00
Salami piquant, oignons

11. Al capone 18.00

Salami, lardons, champignons

Toutes les pizzas a emporter 16.00

° Margherita a emporter 12.00

° Diese Agneau & Diese Poulet 17.00
Supplément viande 2.- | CEuf ou légume 1.-

12. Simplon
Jampon de parme, rucola,
tomates cerise, parmesan

13. Jambon

Jambon
14. Hawaii
Jambon, ananas

15. Romana
Jambon, champignons

16. Montagne

Jambon, champignons, lardons

17. Rustica

Lardons, oignons

18. 4 saisons

Jambon, champignons, poivrons

19. 4 fromages
Gorgonzola, parmesan, gruyere

20. Végétarienne
Poivrons, champignons,
tomate fraiches, oignons
21. Florence
Epinards, oeuf

22. Thon
Thon, oignons, olives

23. Crevettes
Crevettes, ail

24. Fruits de mer
Fruits de mer, olives

26. Napoli

Anchois, capres, olives

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00

18.00
18.00



01. Pide au fromages
2 fromages

02. Pide au merguez
2 fromages, merguez

03. Pide épinards

2 fromages, épinards

04. Pide au sucuk
2 fromages, sucuk

05. Pide a la viande hachée
2 fromages, viande hachée

06. Pide aux ceufs
2 fromages, ceufs

12.00

15.00

15.00

15.00

15.00

15.00



VIANDES ET PAIN SUISSE []

BURGER

CHEESE BURGER

SAUCE DU CHEF, 150G DE BOEUF OU POULET, FROMAGE
,OlGNONS CARAMELISES, TOMATE, SALADE MELEE
( SERVI AVEC SALADE 0OU FRITES)

BURGER BBO 20.FR

TOMATE, RICOLA, CHEDDAR, SALADE, SAUCE OIGNON
CARAMELISER, SAUCE BBQ
( SERVI AVEC SALADE OU FRITES)

BACON BURGER PAIN MAISON 21.FR

SAUCE DU CHEF, 150G DE BOEUF OU POULET, BACON
,FROMAGE,OIGNONS CARAMELISES, TOMATE, SALADE MELEE
( SERVI AVEC SALADE OU FRITES)

RACLETTE BURGER PAIN MAISON 25.FR

SAUCE DU CHEF 150G DE BOEUF OU POULET
,FROMAGE,OIGNONS CARAMELISES, TOMATE, BACON)
(SERVI AVEC SALADE 0OU FRITES)

Suppléments 2.-

Sur place Emporté

. POULET 12.FR 10.FR
(SAUCE DU CHEF,EMINCE DE POULET, OIGNONS, TOMATE, SALADE
MELEE)

I. AGNEAU 12.FR 10.FR
(SAUCE DU CHEF,EMINCE D'AGNEAU, OIGNONS, TOMATE, SALADE
MELEE)

|l. FALAFEL 12.FR 10.FR

(HOUMOUS, FALAFEL, OIGNONS, TOMATE, SALADE MELEE)

1. CROQUE MONSIEUR 5.5 FR



BOISSONS

Boissons Chaudes

Café /| Espresso

Capuccino /| Renverseé
Chocolat chaud

Thé

Grog

Chocolat froid 3dl
Chocolat Viennois
Chaud ou froid

Frappé vanille / Fraise
Mokka / Chocolat

Lait froid 3dl

3.60
4.00
4.00
3.60
6.00
3.90

5.00

6.00
3.40



BOISSONS

Minérales
2dl 3dl 5dl 1.51
Eau minérale/Gazeux 2.70 3.40 4.50 11.00
Thé froid péchel/citron 2.90 3.80 5.00 13.50
Coca cola/Sprite 2.90 3.80 5.00 13.50
Jus d'orange/ananas/pomme 3.40 4.00 5.50 -
Grapefruits 3.50 4.00 5.50 -
Schweppes Lime/Tonic 3.50 4.00 5.50 -
Sirop Divers - 2.00 - -
Boisson en bouteille sans Alcool
‘ Arkina bouteille 33cl plate ou gazeuse 4.00
\ ﬁ‘ Sinalco 4.70
Coca Zéro 4.70
Rivella Rouge 4.70
Sprite 4.70
San Bitter 4.40
Redbull 5.50
Granini Péche/abricot/Poire 4.50
Alpinesse tonic [J 4.50
Alpinesse ginger ale [J 4.50
Alpinesse wild berry tonic [ 4.50

Alpinesse Bitter Lemon o | 4.50




@é Mini sagresse 25CL CHF 5.50
- VOL ALC. 8%
E
' Mini superbock 25CL CHF 3.50
VOL ALC. 52%
Bouteille Guinesse special 33cL CHF 7.00
VOL ALC 8Z
Dr gabs soif 33cL CHF 4.50
VOL ALC 457
Valaisanne Biere de cave 33cL CHF 7.00
VOL. ALC. 547
Valaisanne white IPA 33CL CHF 7.00
VOL ALC 607
Blonde 25 valais 25CL CHF 4.50
- VOL. ALC 487
A
= Smirnoff ice 25CL CHF 5.50
VOL ALC. 40Z
B
=< Smirnoff ice 33CL CHF 6.50
S VOL ALC 407
I
( tﬁ Somersby apple original 33cL CHF 6.50
éﬁ: VOL. ALC. 57

BIERRE SANS ALCOOL

Feldschlosschen sans alcool 33CL CHF 4.50

Valaisanne sans alcool 33CL CHF 6.50

»




BRASSERIE LA MINE HERMINE

Biére haute fermentation/Ale Style Biere de froment / Blanche

Douceur
® e
U
Houblonnage

P \ =
nt.mm Amerh.lme

- & O
~ Acidité
@ O

O O O @

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL. ALC. 40Z

99 ¢

BRASSERIE LA MINE CARMINE

Biére haute fermentation/Ale Style Biére fumée

Douceur

Lte—e————()

Houblonnage
It
9,

Amertume
7~

O

Ty

O

\J
Acidité

O O

*.31?

Couleur Rousse / Ambrée

CHF 7.00

VOL. ALC. 507

55 ¢,

BRASSERIE LA MINE VITAMINE

Biére haute fermentation/Ale Style Pale Ale

8-

Acidité

Douceur
7~
@
Houblonnage
~
ik peptaile ) v
A Amertume

® O ’ @
O
O O O O

©

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL. ALC. 10%Z

5% ¢



CUVEE DES TROLLS

BELGIQUE

Biére haute fermentation/Ale

Style Strong Ale

Douceur
O O L
Houblonnage
O o—o
Amertume

o— —0
Acidité

@—70—90

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL. ALC. 70Z

25 ¢

DUVEL BLONDE

BELGIOUE

Biere haute fermentation/Ale

Style Strong Ale

Douceur

oO—O0O0—©@

Houblonnage

O—O—@

Amertume

o—e—O
Acidité

o—=—0—0

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL. ALC. 857

55 ¢

KARMELIET TRIPEL

BELGIQUE

Biére haute fermentation/Ale

Style Triple

Douceur

o—e&—O

Houblonnage

U—0=——0

Amertume

o—=—O0
Acidité

o—O0O0—O

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL. ALC. 807

55 ¢,



KWAK - BIERE DU COCHER

BELGIQUE

Biére haute fermentation/Ale

Style Strong Ale

Douceur

o—O0—9

Houblonnage

o—e O

Amertume

o—e—O
Acidité

o—C O

Couleur Rousse / Ambrée

CHF 7.00

VOL. ALC. 857

5% cly

PECHERESSE

BELGIQUE

Biére a fermentation spontanée

Style Lambic/Biére acide/Berliner

Douceur

o——O0—=9

Houblonnage
@ O——O
Amertume

o—O—-—°O0
Acidité

O —O

Couleur Fruitée

CHF 7.00

VOL. ALC. 257

25 oy

LIEFMANS FRUITESSE *

BELGIQUE

Biére a fermentation mixte

( J_il.'ﬂiliill_j -"".
O THE ROCKS

Style Oud Bruin

Douceur

L0

Houblonnage

e—0O0—O

Amertume

Acidité

O——=8——0

Couleur Fruitée

CHF 5.50

VOL. ALC. 387

25 oy



CHIMAY BRUNE BLEUE *

BELGIQUE

Biere haute fermentation/Ale

Style Trappiste

Douceur
o——>O0 D
Houblonnage

Oo0—e—oO

Amertume

o0— —O0
Acidité

o —0—0

Couleur Brune

CHF 7.00

VOL. ALC. 907

3¢,

LEFFE BLONDE *

BELGIQUE

Biére haute fermentation/Ale

PR

Style Abbaye

Douceur

o—=@ O

Houblonnage

O—e—O0

Amertume

o—e—O
Acidité

—O0O0—oO

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL ALC. 667

5% oy

BARBAR AU MIEL *

BELGIQUE

Biere haute fermentation/Ale

Style Strong Ale

Douceur
O O &
Houblonnage

&—O0—O

Amertume
@ O O
Acidité

—0—0

Couleur Aromatisée

CHF 7.00

VOL. ALC. 80%Z

5% cly



DELIRIUM TREMENS

BELGIQUE

Biére haute fermentation/Ale

Style Strong Ale

Douceur

Oo0——e—O0

Houblonnage

o—O0—@

Amertume

o— —20
Acidité

W= O——0)

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL ALC. 857

9% cy

LA FIN DU MONDE

CANADA

Biére haute fermentation/Ale

Style Triple

Douceur

L @

Houblonnage

( f=——0——=@

Amertume

o—e—°O0
Acidité

e—0O0—-O

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL ALC. 90Z

34 ¢

CHOUFFE BLANCHE

BELGIQUE

Biere haute fermentation /Ale

Style Biére de froment / Blanche

Douceur

o—O0—©

Houblonnage
& L)
Amertume
o—O—O
Acidité

—O0—O

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL ALC. 65Z

5 df



BIRRA MORETTI 33 CL *

ITALIE

Biere basse fermentation

5

Style Lager/Premium

Douceur

o—O0O0—®

Houblonnage
e—O O
Amertume

&—O0—O
Acidité

&—0—O

Couleur Blonde

CHF 5.50

VOL. ALC. 467

% ¢

CORONA *

MEXIQUE

Biére basse fermentation

i

|......_.

)

Corona
Extra

-

Style Lager/Premium

Douceur

Dre=——O——@

Houblonnage

o—O0—°O

Amertume

e—_0O0—O0
Acidité

o——0—90

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL ALC 46%Z

3 ¢

DESPERADOS *

PAYS-BAS

Biére basse fermentation

Style Lager/Premium

Douceur
& O O
Houblonnage
e—O0O0——O
Amertume
e—O O
Acidité
@ O O

Couleur Aromatisée

CHF 6.50

VOL ALC.597Z

25 oy



BREWDOG PUNK IPA

ECOSSE

Biere haute fermentation/Ale

Style India Pale Ale

Douceur

Houblonnage

Couleur Blonde

CHF 7.00

VOL. ALC.SYZ

%% ¢y

HEINEKEN CAISSE

PAYS-BAS

Biére basse fermentation

Style Lager/Premium

Douceur
o——0—o
Houblonnage
(—0—Q
Amertume
o—0—1O0
Acidité

-O O

Couleur Blonde

CHF 4.00

VOL ALC.50%Z

25 oy

Biere spéciale sur demande

Chaque mois une biere spéciale !

Feldschlosschen blonde

2d| 3dl 5dl

5.50 4.00 6.50

Biere pression 2.5dl  5dl
Grimbergen blanche 5.00 7.00
Valaisanne pale ale 5.00 7.00

Biere de saison 5.50 8.00



BOISSONS

Apéritifs
Spritz Limoncello
Aperol
Passoa
Malibu
Martini
Hugo
Pastis 45%
Ricard 45%
Martiny 15%
Cynar 16.5%
Camparis 23%
Suze 20%
Diablerets 18%

Chasselas de Bex
Sire de Duin Bex
Johannisberg VS

Petite arvine

4cl

8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
6.00
6.00
6.00
6.00

6.00
5.50 Amaretto 28%

5.50 Amaretto Créme 17%

Jagermeister 35%

Vin Blanc
1dl 2d| 3dl

3.80 7.60 11.40

4.50 9.00 13.50

4cl

6.00
6.00
8.00

Bouteille

19.00 5dI
24.50 5dI
22.00 5di
27.00 5dl




BOISSOR]

Vin Rosé
1dl 2dl 3dl Bouteille
Gamay de Bex 3.80 7.60 11.40 19.00 5d|I
CEil de Perdrix AOC Valais 3.80 7.60 11.40 19.00 5dI
Vin Rouge
1dl 2dl 3dl Bouteille
Montepulciano 3.50 7.00 10.50 19.00 5dlI
Gamay de Bex 3.80 7.60 11.40 27.00 7dl
Sire de Duin Bex B - - 25.00 5dlI
32.00 7dl
Syrah - - - 25.00 5dI
Syrah - - - 34.00 7dI
Merlot - s . 29.00 5dI
Pinot noir ouvert 3.80 7.60 11.40 -

Pinot noir bouchon - - - 33.00 7dl




BOISSOIN

Rhum

Mamajuana 28%
Bacardi 37.5%
Havana Club 40%
Captain Morgan 35%

4cl

8.00
8.00
9.00
9.00

Whisky
J&B 40%

Red Label 40%
Balantines 40%
Jack Daniel 40%
Chivas 40%

Toki Japanese 43%

e’

BACARDI

SUPERIOR

- ——
SUPERIC KHN TE RU
1‘.".1.. BLARC PER |||¢.

AT

'-":-_L"r-"."i TABLECIDE =

WiEusa INq 362 r

4cl

9.00
9.00
10.00
11.00
12.00
12.00



Gin

Gin E7 40%
Gin 27 43%
Gin Tonic
Malfy 41%
Bombay 40%
Opihr 42.5%

4cl

8.00

10.00
12.00
10.00
10.00
10.00

Alcool et Liqueur 4cl
Vodka, RedBull 12.00
Absolut 40% 10.00
Trojka Blanche 40% 8.00

Trojka noire 17%,
Verte 17%, Gold 22%,

Rouge 24% 8.00
Malibu 21% 8.00
Passoa 20% 8.00
Baileys 17% 8.00
Cointreau 40% 8.00
Tequila 38% 9.00
Sambucca 40% 9.00
Bols 21% 8.00

Limoncelo 7.00



BOISSONS W

Champagne & Kir 1di Bouteilles
Kir 4.50
Prosecco 4.50 32.00
Digestifs 4cl
Abricotine 37.5% 8.00
=~ Calvados 40% 8.00
b i Grappa 37.5% 7.00
i oront Pecric Kirsch 43% 8.00
- Pomme 40% 7.00
Pruneau 37.5% 7.00
Poire William 37.5% 7.00
Cognac 40% 7.00
), Morand 28% 7.00
- ‘ ~ Williamine 40% 8.00
L ! “‘*#g\ . Cocktail
Cocktail du chef 12.00
Mojito 12.00
Sex on the beach 12.00
Caipirinha 12.00
Diese cocktail 12.00

Diese cocktail sans alcool 11.00



BON APPEILI

Pour plus d'informations

adresser a no

veuillez00Ovous




